Typenregelung wWeizen

Type Verwendung

405 Klassisches Haushalts- bzw. Ku-
chenmehl, beste Backeigenschaf-
ten, hohes Bindevermogen

550 Fir feinporig/lockere Teige; flr
helle Brotsorten, Semmeln und
Kleingebdcke mit goldbrauner
Kruste

1050 Fir dunklere Mischbrote und herz-
hafte Backwaren

Schrot Fir Weizenvollkornbrot; wird auch
gemeinsam mit hellen Mehlen ver-
wendet

GrieR Fur Breie, Pudding oder Knodel

Vollkorn | Fir Vollkorngebdcke mit lockerer
Krume

Dunst Zwischenprodukt von Mehl und

GrieR; flir Spatzle, Strudel und
Serviettenknddel

Typenregelung Dinkel & Roggen

630 Vielseitiges, helles Dinkelhaus-
haltsmehl fir Brot, Kuchen und
Kleingebacke

Vollkorn | Fir dunkle Vollkornbrote

997 Fir Roggen- & Roggenmischbrote

Schrot Fir dunkle (Vollkorn-) Brote

Offrungszeiten Mohlenladen

Montag - Freitag 08:00 - 12:00 Uhr
13:30 - 18:00 Uhr

Samstag 08:00 - 12:00 Uhr

Tch freve mich
uber Thren Besuch
in unserer Mihle!
(Josef Meir)

Sie suchen noch ein Geschenk?

Wie war s mit einem Gutschein oder Prasentkorb?
(Prasentkorb bitte vorbestellen)

MEIR \?3 MUHLE

Arnbach
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Tel.: 08136/7660
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Muhl Usli1 & 2
Type 405 & 1050 SL:] :nn:(us' T
(Type 550 in 2,5 & 5,0 kg erhiltlich) CHOROTSIIISPESIVED]
Dinomsli (0,75 kg)
1,0 kg
2,5 kg :
5,0 kg Ebenso erhalten Sie folgende Produkte
’ in unsereny Mohlenladen:
10,0 kg
25,0 kg »LArnbacher Mihlengeist*

Krauterlikor 50% vol.
Eier vom Bumbaurhof (Ried)

Weizendunst (Speitziemen)

“§f 2,5 kg SON

Dinkelmehl TYPE 630 queln vom Bentenrieder Hof
2,5 kg 1,0 kg (P.rlttlb.ach)
5,0 kg 2.5 kg B!o—Dlnke-!crem"esuppe
10,0 kg 5,0 kg Bio- Gemusebru.he
25,Q kg 25.0 kg Edelstahl-Backpinsel

Dinkelknusperwaffeln

‘ ’ 3 (Vollmilch, Zartbitter, Zartbitter Kokos,
. " Mandelsplitter)
A . Dinkelvollkornmehl
eizenvollkornmehl o
2,5 kg 2'5 g Zusitzlich..
y p A ; Bienenhonig, Brotgewiirze, Dinkel-/ Roggen-
Wéﬁ@ " 166 Dmkelgwe—é & Weizenkdrner, Sonnenblumen- &“KUrbis—
kerne, Backpulver, Trockenhefe, Krautertee,
1,0 kg 1,0 kg Sauerteig, Brotkérbchen (lang und rund),
¥ RO%@H Sesam- & Leinsaat, Dinkelspreu, Backerbsen...
y . 9/ ;
. HULV‘TW&ZQH@W@S Roggenmehl TYPE 997 :
1,0 kg 1.0 kg . l\‘ |

Weizenkleie ik AR
1,0 kg 25,0 kg s \ M




